
MENU



Hinweis zu Allergenen:
Für Informati onen über Allergene in unseren 

Gerichten wenden Sie sich bitt e an unser 
Servicepersonal.

Produkte aus der ,
direkt aus Italien.

Original italienische Küche modern 
interpretiert

Die besten Cocktails weit und breit

Mit Smoothies, Eggs Benedict, Porridge und 
vielem mehr





Tartar di manzo pugliese € 17,90
Rindertartar mit Burrata, getrockneten Tomaten, Oliven, 
Trüff elcreme, gebratenem Eigelb und Croutons

Vitello tonnato   € 17,90
Kalbfl eisch mit Thunfi schsauce und Kapern

Carpaccio di manzo con burrata   € 18,90
Rindercarpaccio mit Burrata, Olivenpulver, Trüff eln, 
Haselnüssen, Parmesankugeln und Sprossen

Polpo croccante al sesamo   € 16,90
Knuspriger Oktopus mit Sesam und Kartoff elpüree, 
getrockneten Kirschtomaten und Oliven

Ceviche di salmone fresco   € 17,90
Frisches Lachs-Ceviche mit Chimicurri Sauce, Guacamole, 
Sprossen und Burrata-Creme

Tartar di tonno fresco   € 18,90
Frisches Thunfi schtartar mit Avocado, rote Zwiebeln, 
Tomaten und Sojasauce

Capesante gratinate   € 18,90
Gebackene Jakobsmuscheln (3 Stk.)

Saute di cozze, gamberoni, polpo e seppia   € 18,90
Muscheln, Garnelen, Tintenfi sch und Oktopus in würziger 
Tomatensauce mit Knoblauchbrot

Crudo di mare   € 25,00
Gemischter Fischteller (mit rohem Fisch) – Thunfi sch, 
Algen, Scampi, Wolfsbarsch, Kaviar, Lachs

Salmone viola  € 17,90
Lila Lachs mit Algen, Käsesauce und Gurken

Antipasto vegetariano   € 15,90
Kichererbsen-Hummus mit Focaccia, paniertem Gemüse, 
gegrilltem Gemüse und Tomatentartar mit Couscous



Piccoli Spuntini
Bruschetta
con Mortadella, Burrata e Pistacchio    € 4,50
Crudo di Parma, Rucola, Parmigiano   € 4,50
Garnelen, Guacamole, Rucola            € 5,50
Pomodoro, Rucola, Parmigiano            € 4,50
Lachs-Gravlax, Goma Wakame, Nori Algen       € 5,00

Crema di pomodoro   € 6,90
Tomatencremesuppe mit Burrata, 
gerösteter Paprika und Croutons

Minestrone   € 6,90
Gemüsesuppe und Croutons

Cacciucco alla Livornese  € 17,90
Fischsuppe 



Insalate
Insalta Pugliese  € 14,90
Grüner Salat, Rucola, Kirschtomaten, Oliven, 
rote Zwiebel, Burrata, Radieschen, Paprika und 
dazu Pane Pugliese (Weizensauerteigbrot) 

Insalatina di Seppia € 14,90
Tintenfi sch, Fenchel, Orangen, Mandelfl ocken 
und Baldrian

Insalata Nizza € 14,90
Grüner Salat, Tomaten, Gurken, grüne 
Bohnen, Thunfi sch, rote Zwiebeln, Eier, Oliven, 
Radieschen 

Couscous-Tartare  € 13,90
Couscous mit Paprika, Tomaten, Gurken, Oliven, 
Basilikum-Öl, Zwiebeln und Taralli (italienisches 
Brotgebäck)

Insalata di Mare € 16,90
Tintenfi sch, Calamari, Oktopus, Muscheln, 
Garnelen, Orangen, Sellerie mit Zitronensauce

Insalata di Sempre € 17,90
Grüner Salat, Avocado, Garnelen, geräucherter 
Lachs, Retti  ch, Melone, Algen, Mango, Papaya, 
Gurken, Ananas-Limett en-Dressing

Insalata Bufala € 14,90
Grüner Salat, Büff elmozzarella, Kirschtomaten, 
Tomaten, getrocknete Tomaten, Oliven, 
Basilikum-Pesto, Parmaschinken und Grissini

Insalata Mexicana € 15,90
Grüner Salat, Guacamole, Bohnen, Tomaten, 
Gurken, Hühnerbrust, rote Zwiebeln, Jalapeños, 
Joghurtsauce und mexikanische Pita



Pasta
Paccheri con tonno fresco e olive   € 17,90
Paccheri mit frischem Thunfi sch, getrockneten 
Tomaten und Oliven 

Ravioli al salmone e crema di zucchine € 17,90
Ravioli gefüllt mit Lachs in Zucchinicreme

Spaghetti con pesto al pistacchio e gamberi € 18,90
Spaghetti   mit Pistazien-Pesto und Garnelen in 
Burratacreme

Tortelli di ricotta con manzo alla griglia € 18,90
Tortelli gefüllt mit Ricott a, dazu gegrilltes Rindfl eisch 
in Sahnesauce mit Rucola und Parmesan

Pappardelle con pollo € 18,90
Breite Bandnudeln mit Hühnerfl eisch

Ravioli di Burrata  € 16,90
Frische Burrata Ravioli mit Kirschtomaten und 
Olivenpulver

Gnocchi all‘amatriciana di polpo 
e ricotta salata

€ 16,90

Gnocchi mit Oktopus, Ricott a Salata in scharfer 
Tomaten- und Zwiebelsauce

Tagliatelle con tartufo   € 19,90
Tagliatelle mit Sahnesauce, Trüff elcreme und Ei

Tagliatelle di Mare    € 18,90
Tagliatelle mit Meeresfrüchten und Kirschtomatensauce

Tris di Pasta € 24,90
Pappardelle con Pollo & Ravioli di Burrata & Tortelli 
gefüllt mit Ricott a und Spinat in Parmesan-Sahnesauce



Risotto ai Gamberi € 18,90
Risott o mit Garnelen, Zucchini, Stracciatella 
und Thunfi sch-Bott arga

Risotto con salmone e fi nocchi € 18,90
Lachs-Risott o mit Fenchel und Zitrone

Risotto con pollo € 18,90
Risott o mit Hühnerbrust und Gemüse

Risotto di Mare € 18,90
Risott o mit Fisch und Meeresfrüchten

Vado e tonno € 32,90
Gebratener Thunfi sch nach Tataki-Art mit Pistazien, Rote-Zwiebel- 
Marmelade und Kartoff elcreme mit Sojasauce und Gemüse 

Salmone su letto di zucchine € 32,90
Gebackener Lachs auf Zucchinibeet mit Mandelblätt ern, Tomaten, 
Marillenmarmelade und lila Kartoff elcreme

Mosaico di fi letto di orata con alga € 29,90
Mosaik aus Doraden-Filet mit Nori-Algen, Gemüse und 
getrüff eltem Kartoff elpüree

Grigliata di pesce misto (für 2 Personen) € 32,90
Jakobsmuscheln, Garnelen, Scampi, Goldbrassenfi let, Thunfi sch, 
Calamari, Oktopus, Polenta und Gemüse

Fritto misto € 21,90
Fritti  erte Calamari und gemischter fritti  erter Fisch, fritti  ertes 
Gemüse mit Trüff el-Limett en-Mayonnaise und Polenta



Tagliata di fi letto di manzo con 
canederli allo zafferano 

€ 34,90

Rinderfi letscheiben mit Safranknödel und 
Demi-Glace-Sauce

Filetto di manzo ai funghi di bosco € 36,90
Rinderfi let vom Grill mit Waldpilzen, Trüff el und 
Parmesan, dazu Gemüse und Kartoff elpüree   

Wiener Schnitzel € 22,90
vom Kalb mit Kartoff elsalat oder Pommes 

Grigliata mista di carne € 29,90
Gemischter Grillteller mit Hühnerfl eisch, 
Spareribs, Rindfl eisch, Cevapcici und Würstel, 
dazu Gemüse und Ofenkartoff el

Tomahawk-Steak pro 100 Gramm € 12,00
mit Gemüse

Rib-Eye-Steak pro 100 Gramm € 12,00
mit Gemüse

Sempre Burger € 20,90
Rindfl eisch mit grünem Salat, Cheddarkäse, 
gerösteten Zwiebeln, Ei, Speck, Tomaten und 
Burgersauce mit Pommes

Chicken Burger € 19,90
Salat, Tomaten, Essiggurken, Zwiebeln, 
Cheddarkäse, Sempre Sauce mit Wedges

Chicken Wings, 10 Stk. € 18,90
mit hausgemachter Sauce, würziger Brokkoli 
und Wedges

BBQ Spare Ribs € 21,90
vom Schwein mit Ofenkartoff eln und Krautsalat 



Margherita   € 9,50
Mozzarella, Tomatensauce, Oregano (A, G, P)

Salami € 10,50
Mozzarella, Tomatensauce, Salami (A, G, H, P)

Mafi osi € 13,50
Mozzarella, Tomatensauce, Salami, Zwiebel, Pfeff eroni, 
Tabasco, scharf (A, G, H, P)

Broccoli € 13,50
Mozzarella, Tomatensauce, Schinken, Brokkoli, Knoblauch 
(A, G, H, P)

Spinaci € 13,50
Mozzarella, Tomatensauce, Schafskäse, Spinat, Knoblauch 
(A, G, H, P)

Calzone € 13,50
Gefüllt mit Mozzarella, Tomatensauce, Salami, Schinken, 
Champignons (A, G, H, P)

Regina € 13,50
Mozzarella, Tomatensauce, Schinken, Champignons (A, G, H, P)

Hawaii € 13,50
Mozzarella, Tomatensauce, Schinken, Ananas (A, G, H, P)

Diavolo € 13,50
Mozzarella, Tomatensauce, Salami, Champignons, Pfeff eroni, 
scharf (A, G, H, P)

Casanova € 13,50
Mozzarella, Tomatensauce, Salami, Champignons, Ei (A, C, G, P)

Tonno € 13,50
Mozzarella, Tomatensauce, Zwiebel, Thunfi sch, Oliven 
(A, D, G, P)

Quattro Formaggi € 14,50
Verschiedene Käsesorten, Tomatensauce, Mozzarella (A, G, H, P)

Caprese € 14,50
Büff elmozzarella, Tomatensauce, Cherrytomaten, Basilikum 
(A, G, H, P)

Rucola € 14,50
Mozzarella, Tomatensauce, Rucola, Cherrytomaten, 
Grana Padano (A, G, H, P)

Deliziosa € 14,50
Tomatensauce, Mozzarella, Speck, Zwiebel, Gorgonzola 
(A, G, H, P)



Bufalina € 14,50
Tomatensauce, Büff elmozzarella, Basilikum, scharfe Salami 
(A, G, H, P)

Ortolana € 14,50
Gegrilltes Gemüse nach italienischer Art, Tomatensauce, 
Mozzarella (A, G, H, P)

Parmigiana € 14,50
Marinierte Auberginen, Tomatenscheiben, Parmesan, 
Tomatensauce, Mozzarella (A, G, H, P)

Valtellina € 14,50
Bresaola, Rucola, Grana Padano, Tomatensauce, Mozzarella 
(A, G, H, P)                                                                          

Chef‘s Focaccia € 14,90
Mozzarella, Gorgonzola, italienischer Rohschinken, Rucola,  
gehobelter Parmesan, Balsamico (A, G)

Prosciutto € 14,50
Mozzarella, Tomatensauce, italienischer Rohschinken, Rucola, 
Grana Padano (A, G, H, P)

Quattro Stagioni € 14,50
Mozzarella, Tomatensauce, Schinken, Champignons, 
Arti schocken, Salami (A, G, H, P)

Frutti di mare € 14,50
Mozzarella, Tomatensauce, Meeresfrüchte, Knoblauch 
(A, G, P, R)

Capricciosa € 14,50
Mozzarella, Tomatensauce, Schinken, Champignons, Oliven, 
Arti schocken, Pfeff eroni, mild (A, G, H, P)

Al Capone € 14,50
Mozzarella, Tomatensauce, Salami, Schinken, Speck, Pfeff eroni 
(A, G, P, H)

BBQ-Chicken-Pizza € 14,50
Mozzarella, Tomatensauce, Cheddar, BBQ-Sauce, rote Zwiebeln, 
Pfeff eroni, Hühnerbrust (A, G, H)

Pulled-Chicken-Pizza € 14,50
Mozzarella, Tomatensauce, Pulled Chicken, BBQ, Kirschtomaten, 
rote Zwiebeln, italienischer Rohschinken, Rucola (A, G, H, P)

Pizza Napolitana € 13,50
Mozzarella, Tomatensauce, Sardellen, Kapern, Oliven (A, D, G, P)

Pizza Greca € 13,50
Mozzarella, Tomatensauce, Paprika, Schafskäse, Mais (A, G, H, P)

Poverella € 14,90
Mozzarella, Tomatensauce, Garnelen, Spinat, Knoblauch 
(A, G, P, R)

Familienpizza € 36,90
5 Zutaten nach Wahl, ca. 45 cm Durchmesser
(A, B, C, D, E, F, G, H, L, M, N, P, R)



Tris di Tiramisù € 10,90
Erdbeer-, Pistazien- und Classic Tiramisù

Quenelle di ricotta € 9,90
mit Erdbeer-Rhabarbersauce und 
Pistazienwaff eln 

Tortino al pistacchio € 9,90
Pistazienkuchen mit Füllung

Formaggi misti con Frutta € 12,90
Verschiedene italienische Käsesorten mit 
Marmelade und Obst

Orologio dei dolci € 12,50
Kleiner gemischter Süßspeisenteller

Souffl é al cioccolato o vaniglia € 12,50
Schokoladen-Souffl  é oder Vanille-Souffl  é 
mit Vanilleeis

Panna Cotta € 9,90
Italienisches Pudding-Dessert

Composizione di frutta mista con 
crema e cioccolato   € 9,90

Kompositi on aus Früchten mit Mascarpone 
und Schokolade



Ristretto
Espresso
Espresso macchiato
Espresso Doppio (Großer Espresso)
Caffe lungo (Verlängerter)
Cappuccino 
Latte macchiato
Caffe Corretto
Caffe Decaffeinato (koffeinfrei)
Cioccolata calda

€ 2,30
€ 3,10
€ 3,30
€ 4,90
€ 3,90
€ 4,50
€ 4,50
€ 5,50
€ 3,90
€ 4,50

Earl Grey Supreme € 4,90
Black Tea  Ziehzeit 2–6 Min.
Klassische Bergamott e-Essenzen und zarte
Komblüten verleihen ihm sein Aroma

Pure Green € 4,90
Green Tea  Ziehzeit 1–2 Min.
Leichte, feine Kräuteraromen verleihen diesem
Tee seinen unaufdringlich-süßen Geschmack

Darjeeling € 4,90
Black Tea  Ziehzeit 2–6 Min.
Eine leichte und blumige Teesorte, die durch
ihre harmonische Kompositi on besti cht

Green Mint € 4,90
Green Tea  Ziehzeit 1–2 Min.
Frische, herzhaft e und belebende Minznoten
treff en auf Gunpowder-Kräuter-Aromen

Pomegranate € 4,90
Oolong Tea  Ziehzeit 1–4 Min.
Der traditi onelle Tee aus China mit
fein-säuerlichen Geschmacksnoten

Verbena & Mint € 4,90
Herbal Infusion  Ziehzeit 5–10 Min.
Erfrischender Kräuter-Minz-Geschmack, stark 
belebende Wirkung durch Eisenkraut & Minze

Red Spring  € 4,90
Fruit Infusion  Ziehzeit 5 Min.
Sommerlich und durststi llend entwickelt
dieser Tee sein vollmundiges Beerenaroma

Chamomile Mix € 4,90
Herbal Infusion  Ziehzeit 5–10 Min.
Extravagante Kräuterkombinati on aus
Kamillenblüten, Fenchel, Melisse und Rooibos



Glas Prosecco DOC  0,1 l € 4,60
Sacchett o Fili, Extra Dry, helles Strohgelb, 
in der Nase Pfi rsich und Apfel, sehr 
erfrischender Charakter

Prosecco Ice DOC Dry  0,1 l € 5,90
Canti ne Sacchett o, intensives Bukett  
nach grünem Apfel, leicht süßlich mit 
anhaltendem Nachgeschmack

Weißer Spritzer 0,25 l € 4,60
Roter Spritzer 0,25 l € 4,60
Sommerspritzer 0,25 l € 4,20
Campari Orange 4 cl € 7,50
Campari Soda 4 cl € 6,90
Campari Milano 0,25 l € 8,10
Aperol Spritz 0,25 l € 7,50
Weißwein, Soda, Aperol, Orange
Veneziano 0,25 l € 8,50
Prosecco, Soda, Aperol, Orange
Lillet Rose Spritz 0,25 l € 8,50
Soda, Fenti mans, Limonade
Lillet Wild Berry 0,25 l € 8,50
Lillet Blanc, Schweppes Wild Berry, 
verschiedene Beeren
Hugo 0,25 l € 8,50
Prosecco, Soda, Holunder, Minze, Limett e

Gin Mare 4 cl. & 1724 Tonic 0,2 l € 13,90
Gin Mare, mediterraner Tonic, Rosmarin 
fl ambiert, schwarze Olive 

Gin Elephant 4 cl. & 1724 Tonic  0,2 l € 13,90
Elephant Gin, mediterraner Tonic

Marti ni Bianco 4 cl € 5,80
Inkl. Tonic nach Wahl € 8,50
Marti ni Rosso 4 cl € 5,80
Inkl. Tonic nach Wahl € 8,50
Marti ni Rosata 4 cl € 5,80
Inkl. Tonic nach Wahl € 8,50
Marti ni Extra dry 4 cl € 5,80
Inkl. Tonic nach Wahl € 8,50
Marti ni Fiero  4 cl € 5,80
Inkl. Tonic nach Wahl € 8,50



San Pellegrino 0,25 l € 3,60
0,75 l € 7,50

Aqua Panna 0,25 l € 3,60
0,75 l € 7,50

Montes 0,3 l € 3,60
0,5 l € 7,50

Soda 0,3 l € 2,20
0,5 l € 3,90

Soda Zitrone/Holler 0,3 l € 3,80
0,5 l € 5,10

Bier

Aqua

Sti eglbier vom Fass 0,5 l € 5,10
0,3 l € 3,90
0,2 l € 2,70

Birra Sempre 0,5 l € 4,90
0,3 l € 3,70

Sti egl Columbus 1492 0,33 l € 4,50
Sti egl Paracelsus Bio-Zwickl 0,33 l € 4,50
Sti egl Radler Naturtrüb  0,33 l € 4,10

0,5 l € 5,50
Franziskaner Weißbier vom Fass 0,5 l € 5,50

0,3 l € 4,30
Franziskaner Weißbier Dunkel 0,5 l € 5,50
Franziskaner Alkoholfrei 0,5 l € 5,50
Corona Extra 0,35 l € 4,90
Birra Moretti   0,35 l € 4,90
Clausthaler Alkoholfrei 0,5 l € 4,90



Rauch Apfel, Ananas, Orange, 
Pfi rsich, Johannisbeere, Mango,
Multi vitamin, Marille, Erdbeere

0,2 l € 4,10

Gespritzt mit Soda oder Wasser 0,3 l € 4,10
Gespritzt mit Soda oder Wasser 0,5 l € 4,90
Bio Apfel naturtrüb g’spritzt 0,33 l € 4,90
Bio Rhabarber naturtrüb g’spritzt  0,33 l € 4,90
Rauch Eistee Zitrone 0,33 l € 4,90
Rauch Eistee Pfi rsich 0,33 l € 4,90
Carpe Diem Kombucha Classic 0,25 l € 4,90

0,125 l 0,250 l
Chardonnay, Trevenezie, Casteltorre  € 4,50 € 7,50
Candida Frascati  Superior DOC, Frascati € 4,50 € 7,50
Burgtal Soave DOC, Veneti en € 4,50 € 7,50
Canti ne Sacchett o, Pinot Grigio, 
Veneti en 

€ 4,50 € 7,50

Vino della casa, pinot grigio, helles Gelb, zarter Duft  nach 
Äpfeln und Marillen, elegant frisch
Grillo Sicilia DOC € 4,50
Villa Anti nori Bianco Toscana IGT € 4,50

Coca-Cola, Coca-Cola Light,
Coca-Cola Zero 

0,33 l € 4,50

Fanta, Sprite, Mezzomix 0,33 l € 4,60
Almdudler 0,35 l € 4,60
Fenti mans Rose Lemonade 0,125 l € 4,80
1724 Tonic Water 0,2 l € 4,80
Le Tribute Tonic Water 0,2 l € 4,80
Le Tribute Ginger Ale 0,2 l € 4,80
Le Tribute Ginger Beer 0,2 l € 4,80
Wild Berry Tonic Schwepps 0,2 l € 4,80
San Pellegrino Aranciata Bio 0,2 l € 4,80
San Pellegrino Limonata Bio 0,2 l € 4,80
Red Bull Energy Dose 0,25 l € 4,80
Red Bull Energy Sugarfree Dose 0,25 l € 4,80
Red Bull Energy Editi on Dose 0,25 l € 4,80
Moloko Cranberry 0,25 l € 4,80
Moloko Classic 0,25 l € 4,80



Wir bieten eine Vielzahl an Flaschenweinen. Bitt e fragen Sie nach 
unserer Weinkarte.

0,125 l 0,250 l
Canti ne Leonardo da Vinci, Chianti  DOCG, Firenze € 4,50 € 7,50
Vino della casa, Sangiovese, Merlot, ti efes Rubinrot, 
geprägt von intensiver Frucht
Monte Pietroso, Apulien Primiti vo € 4,50 € 7,50
Burgtal Valpolicella DOC, Veneti en  € 4,50 € 7,50
Terre del Noce Merlot, Trenti no € 4,50 € 7,50
Lambrusco Emilia Romagna € 4,50 € 7,50
Kellerei Auer, süß
N‘eprica Primiti vo IGT € 4,50
Nero d‘Avolo Sicilia DOC € 4,50
Klassik, Trocken
Conde Valdemar Crianza Rioja € 4,50

Anti nori Ciprisseto Rosato Toscana, Firenze € 4,50 € 7,50
Sangiovese, leuchtendes Rosé, frische Frucht, angenehm 
ausgewogene Kirsch- und Waldbeerennote



Bonaventura Maschio La Grappe 903 
Barrique

2 cl. € 4,50

Poli Grappa Sarpa di Poli in Tubo 2 cl. € 4,50
Poli Grappa Sarpa oro Poli in Tubo 2 cl. € 4,90
Polo Grappa Moscato Morbida in Tubo 2 cl. € 4,50
Nonino Grappa Vuisinar Riserva 2 cl. € 4,90
Bonaventura Maschio Prime UVE Bianche 2 cl. € 5,90
Anti nori Grappa Tignanello 2 cl. € 6,90
Gaja Grappa di Barbaresco 2 cl. € 6,90
Ornellaia Grappa Eligo 2 cl. € 6,90

Johnnie Walker Red Label 4 cl. € 6,50
Canadian Club 4 cl. € 7,90
Jack Daniels 4 cl. € 7,50
Chivas Regal 12 Years 4 cl. € 8,90
Koval Millet Single Barrel Whisky 4 cl. € 10,90
Koval Rye Single Barrel Whisky 4 cl. € 10,90
Glen Allachie 12 Years Single Malt 
Scotch Whisky

4 cl. € 10,90

Goslings Gold Seal Dark Rum 4 cl. € 5,50
Goslings Black Seal Rum 4 cl. € 5,50
Diplomáti co Rum Planas 4 cl. € 6,90
Diplomáti co Rum Mantuano 8 Years 4 cl. € 8,50
Diplomáti co Reserva 12 Years Exclusiva 4 cl. € 10,50

Amarett o Disaronno Originale 2 cl. € 4,10
Amarula 2 cl. € 4,10
Baileys 2 cl. € 4,10
Cointreau 2 cl. € 4,10
D.O.M. Bénédicti ne 2 cl. € 4,10
Drambuie 2 cl. € 4,10
Luxardo Sambuca die Cesari 2 cl. € 4,10
S. Maria al Monte Limoncino Portofi no 2 cl. € 4,10
Southern Comfort 2 cl. € 4,10
Grand Marnier Rouge 2 cl. € 4,10



Gölles Quitt enbrand 2 cl. € 4,90
Prinz Alte Hauszwetschke 2 cl. € 4,90
Freihof Marillenschnaps 2 cl. € 4,50
Freihof Himbeerschnaps 2 cl. € 5,90
Freihof Williams-Birnen-Schnaps 2 cl. € 5,90
Gölles Alter Apfel 2 cl. € 5,90
Gölles Alte Zwetschke 2 cl. € 6,90

Vecchia Romagna 2 cl. € 5,10
Hennessy/Cognac 2 cl. € 6,90
Martel/Cognac 2 cl. € 6,90
Rémy Marti n 2 cl. € 7,90

Bombay Saphire Gin 4 cl. € 8,90
Tanqueray Gin 4 cl. € 8,90
Mare Gin 4 cl. € 10,90
Elephant Gin 4 cl. € 11,90
Elephant Strength Gin 4 cl. € 11,90
Elephant Sloe Gin 4 cl. € 11,90
Koval Dry Gin Bio 4 cl. € 10,90

Russian Standard Vodka 2 cl. € 4,50
Absolut Vodka 2 cl. € 4,50
Titos Handmade Vodka 2 cl. € 4,50
Freihof Edelweiß – the Alpine 
Vodka

2 cl. € 6,50

Amaro Montenegro 2 cl. € 4,50
Amaro Averna 2 cl. € 4,50
Fernet Branca 2 cl. € 4,50
Jägermeister 2 cl. € 4,50
S. Maria al Monte Amaro 2 cl. € 4,50
Ramazzoti 2 cl. € 4,50



Öffnungszeiten
täglich 8:00 – 24:00

Frühstück: 8:00 – 11:00 
Mitt agsti sch: 11:30 – 14:00

Warme Küche: 11:00 – 23:00
Cocktails: ab 18:00

A   Glutenhalti ges 
Getreide

B  Krebsti ere

C  Ei
D Fisch
E  Erdnuss

F  Soja
G  Milch oder Laktose
H Schalenfrüchte

L Sellerie
M Senf
N  Sesam

O  Sulfi te
P  Lupinen
R  Weichti ere

Allergene


